Pa šta rade Poderatori i sl.  Dajte se malo potrudite.

http://forum.pcekspert.com/showpost....postcount=4898

Tjesto možete napraviti i doma:

1/2 kg glatkog brašna

1 margarin (250 gr)

3 majušne žlićice soli ( one metalne iz birca za kavu)

1 paketić praška za pecivo

Topla voda

Izmješajte sav sadržaj bez vode. Onak da brašno bude u sitnim finim mrvicama.

Podljevati sa toplom vodom dok tjesto ne postane mekano i prestane se ljepiti za prste. Bit će onak masno.

Napravite 6 do 8 kuglica veličine breskve i ostaviti da odstoje oko pola sata.

Izvaljati ih na brašnu na veličinu tanjura i pecite na suho u teflonskoj tavici.

Tavica mora biti jako vruća kao i za palačinke.

Peči kakvih 15 do 20 sec s jedne i toliko s druge strane. Nesmiju se prepeči jer postanu hrskave, a onda se nedaju rolati. Najbolje kad vidite da se počnu dizati mjehurići okrenuti na drugu stranu.

E da malo ih probušite s vilicom da se ne naprave veliki mjehuri.

