ALŽIRSKI KUS-KUS

1 filet oslića

4 ploške pancete

12 dkg kus-kusa

1 mala mrkva

½ glavice luka

režanj češnjaka

10 dkg graška

soja umak

mahune

sol, papar

maslinovo ulje

Kus-kus skuhati u vodi s malo maslinova ulja i soli (5 min.).

Oslića narezati na 4 dijela i svaki dio zamotati u pancetu; pričvrstiti čačkalicama.

Nasjeckaniu luk i češnjak ispržiti na ulju, dodati mrkvu narezanu na kolutiće i pirjati dok ne omekša, ali ne potpuno. Dodati oslića, pokapati soja umakom i ispržiti na laganoj vatri. Dodati garašak i mahune, popapriti, dodati curry i kratko propirjati.

Na kraju dodati kus-kus, promiješati i pustiti da se zagrije.

