BRODETTO DELICIOSOPRIVATE 

1,5 kg ribe (škarpina, grdobina, ugor i sl.)

5-6 škampa

3 veće glavice luka

ulje

šaka grožđica

šaka suhih šljiva

10-15 kapara

2 dcl bijelog vina

žlica šećera

1 zdrobljeni klinček

sol, papar

oguljena rajčica ili koncentrat (po želji)


Luk narezati i kuhati u čaši vode. Kad voda ishlapi, pola količine luka odvojiti, a u preostalu količinu dodati ulje, grožđice, šljive, kapare i sol. Kad se malo propirja dodati škampe, a na njih narezanu ribu. Prekriti ranije odvojenim lukom. Poklopiti i kuhati oko pola sata - bez miješanja, samo povremeno protresti posudu.

Prilog: palenta.

Nap: ako se kuha na jesen, dodati i 5 bobica muškatnog grožđa

