DAGNJE NA BUZARUPRIVATE 

1 ½ kg dagnji

3 veće glavice luka

1 češanj češnjaka

malo maslinovog i običnog ulja

2 vezice peršina

3 dcl bijelog vina

Dagnje dobro ostrugati i oprati.

Na ulju popržiti sitno narezani luk i istisnuti češnjak.

Dodati dagnje i kuhati desetak minuta u poklopljenoj posudi. Ne otvarati i povremeno protresti posudu.

Dodati vino i kuhati još dvadesetak minuta odnosno dok se sve školjke ne otvore.

