GOF U VINU

riblji odresci

luk

bijelo vino

maslinovo ulje

češnjak

peršin

lovor

sol, papar

ružmarin

krumpir

Na maslinovom ulju popržiti sitno sjeckani luk. Dodati puno bijelog vina, a kad se zagrije i malo vode. Dodati sjeckani češnjak, peršin, lovor (po 1 list za svaka 2-3 odreska), sol i papar. Kad zakipi dodati ribu i grančice ružmarina.

Servirati s kuhanim krumpirom narezanim na ¼.

