LOSOS S POVRĆEMPRIVATE 

½  kg odrezaka lososa


     za umak:

2 limuna

maslinovo ulje



     1 šaka majčine dušice

4 tikvice, narezane po duljini
     morska sol

4 tikvice, grubo narezane

     maslinovo ulje

morska sol




     sok od limuna

2 stručka šparoga

20 dkg rikule

2 limuna

Ribu posoliti i pokapati uljem. Tikvice posoliti.

Ribu, tikvice i šparoge ispeći na roštilju, po par minuta sa svake strane.

Za umak nasjeckati majčinu dušicu, dodati ostale sastojke i dobro promiješati.

U povrće dodati rikulu i umak, a malo umaka metnuti i na ribu. 

Poslužiti s limunom.

