LOSOS U UMAKU OD KADULJE

2-3 odreska lososa

kiselo vrhnje

kadulja

1 mrkva

korijen peršina

2 češnja češnjaka

maslinovo ulje

sol, papar

Ribu posoliti i ispržiti na laganoj vatri.

Na masnoći od pečenja malo popržiti sitno sjeckani češnjak, dodati naribanu mrkvu, naribani korijen peršina i kadulju. Popržiti 1-2 min., dodati vrhnje, sol, papar i pustiti da zakipi.

