KOTLETI LUBINA SA ŠAMPINJONIMAPRIVATE 

8 kotleta lubina (oko 70 dkg)

1,5 dcl ulja

1 naribana lučica

sol, papar

peršin

sok limuna

20 dkg šampinjona

1 dcl bijelog vina

Kotlete marinirajte u začinima i ulju.

Naglavce okrenite klobuke šampinjona, posolite, popaprite i nakapajte uljem.

Stručke nasjeckajte i na brzinu popržite s lučicom u vatrostalnoj zdjeli. Na to položite kotlete. Sve obložite klobucima šampinjona i pecite u pećnici dolijevajući po malo vino.

Prilog: pečeni žganci.

