OSLIĆ NA KORČULANSKI

4o dkg fileta oslića

½ glavice luka

1 češanj češnjaka

2 rajčice

limun 

bosiljak

1 dcl bijelog vina

2 žlice brašna

crne masline

maslinovo ulje

sol, papar

Odreske pobrašniti i ispeći s obje strane. Izvaditi i pokapati limunom.

U masnoći od pečenja popržiti nasjeckani luk i češnjak, dodati sitno sjeckanu rajčicu i bosiljak i pirjati dok rajčica ne omekša. Dodati masline narezane na kolutiće, bijelo vino i još kratko prokuhati.

