OSLIĆ NA MORNARSKI

25 dkg oslića

2 – 3 krumpira

maslinovo ulje

4 češnja češnjaka

1 dcl bijelog vina

sol, papar

peršin

U tavu na hladno maslinovo ulje složiti red krumpira narezanog na tanke ploške, red oslića narezanog na manje komade, posipati češnjakom narezanim na listiće i peršinom, posoliti, popapriti, složiti još po 1 red krumpira i oslića. Posoliti, popapriti, zaliti maslinovim uljem, vinom i malo vode.

Kuhati na laganoj vatri oko 20 min.

