OSLIĆ U KINESKOM UMAKU

odresci oslića

bijelo vino

2 klinčića

1 češanj češnjaka

kečap

maslinovo ulje

aceto balsamico

sol, papar

1 dcl soja umaka

cimet

Filete oslića narezati na trake, zarolati i nabosti na kratke štapiće od bambusa. U wok metnuti vodu s malo bijelog vina i klinčićima i ražnjiće kuhati na pari.

Za umak pomiješati nasjeckani češnjak, kečap, malo maslinovog ulja, par kapi aceta balsamica, malo soli, papra i cimeta te soja umak.

Umak servirati u košaricama od ½ luka.

