PASTRVA S KAPARAMA I MASLINAMA

1 pastrva

2 limuna

1 žlica kapara

1 žlica crnih maslina

oštro brašno

sol, papar

maslinovo ulje

Ribu posušiti krpom i uvaljati u brašno. Posoliti iznutra. 

Kad je jedna strana pečena, okrenuti, dodati narezane kapare i masline i odozgo poslagati ploške limuna (ne po ribi). Pri kraju podliti s malo vode i pirjati dok ne ispari.

