POHANI MORSKI PAS

20-30 dkg ribe

sol

brašno, jaja, mrvice

za umak tartar:

3 žlice majoneze

1 žličica senfa

par kapi limuna

1 slani inćun

1 žličica kapara

2 kisela krastavca

sol, papar

peršin

Ribu pokapati limunom, panirati i ispohati.

U majonezu dodati senf, nasjeckane krastavce, inćun, kapare, peršin, sol, bijeli papar i mlao limuna ili bijelog vina. Dobro promiješati.

Umak servirati u polovicama luka i ukrasiti crnim maslinama.

