RIŽOTO OD DAGNJI

15 dkg riže

75 dkg dagnji

1 režanj češnjaka

2 žlice pelata

sol, papar

maslinovo ulje

riblji temeljac (ili juha ili voda)

bosiljak

ružmarin

1 dcl bijelog vina.

Na ulju popržiti sitno sjeckani češnjak, dodati dagnje, kratko popržiti, posoliti, popapriti, dodati ružmarin i bosiljak.

Dodati prethodno do ¾ skuhanu rižu i dobro promiješati.

Dodati riblji temeljac, prokuhati, dodati pelate, prokuhati i na kraju dodati vino.

