RIBA S AROMATIZIRANIM MASLACEM

2 riblja odreska

5 dkg maslaca

1 čajna žličica korijandera

suhi peršin

maslinovo ulje

brašno

1 limun

Sjeckani češnjak, peršin, mljeveni korijander, sok od limuna i maslac dobro promiješati i u alu-foliji oblikovati u štrucu. Dobro rashladiti u frižideru.

Ribu posoliti, zasjeći kožu, uvaljati u brašno i ispržiti.

Na tanjuru na ribu položiti kriške maslaca prethodno uvaljane u peršin.

