RIBA S KRUMPIROM

4 odreska brancina ili druge slične ribe

½  šalice brašna

2 jaja

4 velika crvena krumpira

2 žlice maslinovog ulja

sol, papar

Odreske ocijediti i osušiti. Jaja istući.

Krumpire oguliti i naribati u kuhinjsku krpu, zamotati i stezati iznad sudopera da izađe vlaga. Rasporediti na 4 dijela.

U širokoj tavi zagrijati maslinovo ulje. Odreske uvaljati u brašno, zatim jaja i sa svake strane “zalijepiti” po pola svakog dijela krumpira. Metnuti odreske na vruće ulje, posoliti i popapriti i brzo peći na srednjoj temperaturi sa svake strane dok ne posmeđi. Zatim odreske prebaciti u protvan premazan maslacem i peći u pećnici na 220 C oko 10 min.

