TUNJEVINA S KRUMPIROM

1 konzerva tunjevine

3 mlada roza krumpira

kadulja

ružmarin

bosiljak

1 režanj češnjaka

par crnih maslina

pelati

maslinovo ulje

sol, papar

šećer

Na ulju popržiti sitno sjeckani češnjak, dodati tunjevinu i kratko popržiti.

Dodati pelate i krumpir narezan na sitne kockice. Kuhati dok se tekućina ne smanji za 1/3 odnosno skuha krumpir.

Dodati začine i malo šećera, prokuhati.

Na kraju dodati narezane masline i prokuhati.

