MEDITERANSKA SALATA

17 dkg orzo tjestenine (sitna, kao riža)

 3 žlice sjeckanog luka

15 dkg sjeckane rajčice (bez sjemenki)

 4 dkg sjeckanog celera

 2 žlice sjeckanog bosiljka

 2 žlice sjeckanih maslina

 2 žlice kapara

 1 žličica senfa (dijon, sa sjemenkama)

 ¼ žličice šećera

 1 žlica balzamskog octa

 2 režnja sjeckanog češnjaka

 2 žlice maslinovog ulja

 sol, papar

10 dkg smrvljenog kozjeg sira

U puno vode skuhati tjesteninu “al dente”. ocijediti i pustiti da se ohladi. pomiješati s lukom, rajčicom, celerom, bosiljkom, maslinama i kaparama.

U maloj posudi pomiješati senf, šećer i ocat i postupno dodavati ulje dok ne postane glatko.

Preliti umak preko tjestenine, posoliti, popapriti. 

Rashladiti u frižideru i prije serviranja umiješati sir.

