TOPLA KUS-KUS SALATA

10 dkg kus-kus-a



15 dkg suhih grožđica

1 veća crvena paprika


5 dkg badema

1 rajčica





suhi korijander

maslinovo ulje




sol, papar

režanj češnjaka



kumin

1 luk





sok 1 limuna

Zagrijati ulje i na laganoj vatri kus-kus pustiti da nabubri i omekša.

Posebno metnuti pržiti nasjeckane bademe.

U kus-kus redom dodavati:

· luk narezan na što tanje ploške

· sitno sjeckani češnjak

· papriku, od koje po širini treba odvojiti “meso” tako da ostane samo vanjski sloj, narezanu na tanke rezance

· suhe grožđice

· rajčicu narezanu na manje komade

· mljeveni suhi korijander i kumin

· bademe.

Dobro promiješati, posoliti i popapriti.

U tanjuru poškropiti limunom.

Može se jesti i hladno i kao prilog mesu.

