DOMAĆI RIŽOTO OD SVINJETINE

10 dkg svinjetine

sol, papar

1 par tankih kobasica

1 paprika

manji komad korijena celera

15 dkg riže

1 rajčica

2 žlice crvenog graha iz konzerve

½ dcl crnog vina

peršin

Meso narezati na veće rezance, posoliti, popapriti i kratko popržiti na ulju na laganoj vatri.

Dodati kobasice narezane na ploške, papriku narezanu na rezance i celer narezan na tanke štapiće.

Kratko popirjati, dodati sirovu rižu, popržiti dok postane staklasta i podliti vodom. Kuhati dok riža ne bude gotova, a onda dodati rajčicu narezanu na kockice. Kratko prokuhati, dodati grah i posipati peršinom. Na kraju dodati vino i još kratko prokuhati.

