KOTLETI S OVČJIM SIROM

4 kotleta

15 dkg ovčjeg sira (feta)

1 žlica kuruze

2 dcl vrhnja

1 mrkva

1 luk

tabasco

sol, papar

ulje

Kotlete zarezati po širini do kosti i iznutra posoliti i popapriti. U otvor položiti krišku fete, poklopiti i po rubu potući da se zatvori. Lagano prepeći s obje strane, ne do kraja.

Na masnoći od pečenja pirjati sitno sjeckani luk i ribanu mrkvu. Kad omekša, dodati kuruzu, par kapi tabasca i vrhnje. Prokuhati, vratiti kotlete i dovršiti.

Prilog: njoki

