KOTLETI S PRILOZIMA
4 pastrnjaka

75 dkg krumpira (neoguljenog, dobro opranog i     

     narezanog na kockice)

maslinovo ulje

4 tvrde kruške

1 žlica majčine dušice

8 glavica češnjaka (cijelih)

sol, papar

naribana korica limuna

4 svinjska kotleta

U pećnici na 250ºC zagrijati lim.

Pastrnjak narezati na dužini na ¼ i složiti u zdjelu s krumpirom i kruškama. Preliti maslinovim uljem da bude pokriveno. Dodati malo majčine dušice, sol, papar i češnjak. Zdjelu metnuti na lim i peći oko 5 min.

Meso posipati majčinom dušicom i limunom, posoliti, popapriti. Posložiti na lim zajedno s krumpirom, kruškama i pastrnjakom i peći oko 30 min.

