SLAVONSKI KOTLETI

3-4 kotleta

2 jaja

2 kisela krastavca

crvena ljuta paprika

2 žlice bijelog vina

sol, papar

ulje

Kotlete zarezati po rubu i lagano istući. Posoliti, popapriti i posipati paprikom. Peći na ulju i prije okretanja dodati krastavce narezane na kolutiće. Pri kraju dodati vino.

Na tanjuru kotlete posipati grubo narezanim trvdo kuhanim jajima.

