SVINJETINA S KISELIM ZELJEM

20 dkg svinjetine (prsa) u komadu

sol, papar

ulje

15 dkg kiselog zelja

1 češanj češnjaka

1 krumpir

pečeni hamburger

2 lista lovora

šareni papar u zrnu

Meso posoliti, popapriti i ispeći u pećnici na 160 stupnjeva.

Na ulju popržiti sitno sjeckani češnjak. Dodati hamburger narezan na štapiće, popržiti, dodati krumpir narezan na štapiće, popržiti, dodati lovor i papar. Dodati zelje i pirjati dok ne omekša.

