SVINJETINA SA ŠAMPINJONIMA I PAPRIKOM

20 dkg svinjetine

par šampinjona

3 paprike (zelena. žuta, crvena)

sol, papar

ulje

½ glavice luka

2 žlice rajčica pirea

1 žlica brašna

½ dcl bijelog vina

Na ulju staklasto popržiti sitno sjeckani luk. Dodati meso narezano na rezance, posoliti, popapriti i popržiti na jakoj vatri.

Dodati šampinjone narezane na ¼ i donji dio paprika narezan na rezance. Pirjati na laganoj vatri, dok ne omekša. Posuti brašnom, promiješati, dodati rajčica pire i podliti vodom. Promiješati i prokuhati, dodati vino i još kratko prokuhati.

Prilog: riža

