SVINJETINA U PIKANTNOM UMAKU

30-40 dkg svinjskih odrezaka

25 dkg pelata

maslinovo ulje

brašno

šećer

papar u zrnu

sol, papar

aceto balsamico

Odreske lagano potući, posoliti, popapriti, uvaljati u brašno i peći na maslinovom ulju.

Kad su na pola pečeni, nakon okretanja, dodati grubo tucani papar, pelate i žlicu balsamica. Dodati i malo šećera i pustiti da zakipi.

