SVINJETINA S TIKVICAMA

1 svinjski file u komadu

10 dkg sira

10 dkg šunke

1 tikvica

sol, papar

maslac

ulje, brašno

1 dcl juhe od povrća

Tikvicama odrezati vrhove i narezati ih po dužini na tanke ploške. Složiti na tanjur, posoliti i ostaviti stajati 10 min.

Meso po dužini zarezati da se napravi džep i unutra složiti šunku i sir. Posoliti, popapriti i kratko popržiti na ulju s obje strane.

Na zamašćeni lim složiti tikvice u obliku slova “V”, jednu preko druge, na njih metnuti meso i zamotati kao pletenicu.

Peći u pećnici na 160ºC oko 20 min.

