VARAŽDINSKI POPEČCI

40 dkg svinjskih odrezaka

½ glavice luka

10 dkg tvrdog sira

šampinjoni

kiselo vrhnje

10 dkg kuhane šunke

brašno

bijelo vino

sol, papar

Meso lagano istući. Na pola odreska metnuti šunku, pa sir, pa šunku i sve preklopiti. Rubove potući da se bolje spoje. Pobrašniti s jedne strane i peći na laganoj vatri, prvo pobrašnjenu stranu.

Na masnoći od pečenja popržiti nasjeckani luk, dodati šampinjone narezane na ploške, posoliti i pirjati dok ne omekšaju. Dodati vrhnje, prokuhati, dodati odreske, malo bijelog vina i opet prokuhati.

Prilog: njoki

