BOMBA OD KESTENJAPRIVATE 

1 kg kuhanog kestenja

1/4 l mlijeka

12 dkg maslaca

12 dkg šećera u prahu

10 dkg kandiranih korica od naranče

čokolada

Kuhano kestenje očistite i kuhajte u mlijeku, a zatim sve zajedno ispasirajte i ohladite.

Posebno umiješajte maslac i šećer, dodajte kestenje i kosane korice naranče.

Masu čvrsto stisnite u kalup te ostavite stajati par sati ili preko noći. 

Prebacite na tanjur i glazirajte rastopljenom čokoladom.

