KANADSKI ČOKOLADNI KOLAČPRIVATE 

Biskvit:
4 jaja

4 žlice šećera

2 žlice ulja

4 žlice brašna

4 žlice oraha

1/2 praška za pecivo

4 naranče

Od gornjih sastojaka napraviti biskvit (šećer i ulje pjenasto umiješati) i kad se ohladi natopiti sokom od naranče ili rumom.

Krema:
25 dkg margarina

20 dkg šećera u prahu

15 dkg čokolade

1 jaje

2 žlice konjaka

Margarin dobro pjenasto izraditi, dodati šećer, dobro izraditi, dodati rastopljenu čokoladu, dobro izraditi, dodati jaje, dobro izraditi i na kraju dodati konjak.

Biskvit prekriti kremom i ukrasiti čokoladnim mrvicama.

