MARELICE U KARAMELU

20 dkg šećera

marelice (ili drugo slično voće)

5 dkg maslaca

paket lisnatog tijesta

majčina dušica

Marelice prepoloviti, izvaditi koštice i posipati polovicom šećera. 

Od druge polovice šećera i malo vode napraviti svijetli karamel. Preliti u tavu za pečenje i dodati marelice. Posipati s nasjeckanim košticama i malo majčine dušice.

Tijesto razvaljati na oko ½ cm debljine i izrezati nešto veće od promjera tave. Pokriti marelice i rub utisnuti u tavu.

Peći u pećnici oko 20 min.

Servirati toplo ili hladno, može i sa sladoledom.

