NUSS SCHNITTENPRIVATE 

tijesto: 14 dkg oraha i badema, 14 dkg šećera, 6 jaja, 1 žlica brašna

Orahe i bademe samljeti i dobro izmiješati sa šećerom, dodati 1/2 praška za pecivo, žumanjke, snijeg od 6 bjelanjaka i žlicu brašna.

fila:    14 dkg oraha, 25 dkg šećera, slatko vrhnje, vanili-šećer 

Orahe samljeti i pomiješati sa šećerom, pomalo dodavati slatko vrhnje i malo vanili-šećera.

glazura: 10 dkg čokolade rastopiti u 1 dcl slatkog vrhnja na laganoj vatri i zagrijati do vrenja.

Ohlađeno tijesto prerezati na pola, nafilati, prekriti glazurom i ukrasiti polovicama oraha.

opaska: ZA FILU JE BOLJE STAVITI MANJE ŠEĆERA

