PALAČINKE “NJAM-NJAM”

Od mlijeka i jaja napraviti i ispeći palačinke. Puniti mljevenim orasima i složiti u trokute.

U tavi lagano karamelizirati šećer, dodati maslac, a kad se rastopi i sok od mandarina. Dodati palačinke i pirjati dok se dobro ne zagriju. Preliti konjakom s malo maraskina ili drugog likera, flambirati.

U tanjuru ukrasiti šlagom.

