FARFALLE S KELJEMPRIVATE 

10 tankih kriški pancete

maslinovo ulje

1 režanj češnjaka (sitno sjeckani)

½ glavice kelja (narezanog)

1 žlica majčine dušice

1 žlica ribanog parmezana

½ kg farfalla

sol, papar

25 dkg mozzarelle (narezane na komade)

prženi pinjoli

Na ulju popržiti pancetu, dodati češnjak i majčinu dušicu. Dodati kelj i parmezan, promiješati i poklopiti. Kuhati 15 min. i povremeno protresti. Posoliti, popapriti i začiniti paprenim maslinovim uljem. Na kraju dodati kuhane farfalle, mozzarellu i pinjole.

