FARFALLE S DIMLJENIM LOSOSOMPRIVATE 

35 dkg farfalla

15 dkg kiselog vrhnja

35 dkg dimljenog lososa 

 1 žlica peršina

 1 žlica vlasca

 korica ½ limuna

 2 dkg maslaca

sol, papar

U većoj tavi rastopiti maslac, dodati grubo narezanog lososa i kuhati na umjerenoj vatri oko 1 min. Dodati vrhnje, posoliti, popapriti; dodati sitno naribanu koricu limuna i maknuti s vatre.

Farfalle skuhati "al dente" u slanoj vodi, procijediti i dodati u umak. Podgrijati i posipati peršinom i vlascem.

