FOCCACIA

50 dkg brašna

 1 suhi kvasac

 1 žličica šećera

 1 žličica soli

2-3 žlice ulja

topla voda

0,5 dcl maslinovog ulja

ružmarin

tvrdi sir

povrće

Zamijestiti tijesto nešto mekše nego za kruh, položiti ga u namašćeni lim i pustiti da se diže.

Zatim prstima utisnuti rupice i preliti maslinovim uljem tako da se ulje slijeva u rupice.

Posipati smrvljenim ružmarinom, sirom i/ili raznim povrćem.

peći oko 20 min.

