LASAGNE SA 4 VRSTE SIRAPRIVATE 

paket lasagna

2 dcl mlijeka

½ žlice muškatnog oraščića

15 dkg maslaca

5 dkg oštrog brašna

parmezan

gouda

mozzarella

gorgonzola

ulje

sol, papar

Lasagne skuhati u vodi s malo ulja.

Za umak rastopiti maslac, po malo dodavati brašno, uz stalno miješanje. Dodati mlačno mlijeko i dalje miješati dok ne zakuha. Posoliti, popapriti, dodati muškatni oraščić.

Vatrostalnu posudu namazati maslacem i složiti lasagne (višak odrezati i metnuti gdje ima manje). Preliti dijelom bešamela, posuti sirom, ribanim ili smrvljenim, u količini po želji. Prekriti preostalim lasagnama, preliti ostatkom bešamela i peći u pećnici oko 15 min. na 180ºC.

