LASAGNETTE S DIMLJENIM LOSOSOMPRIVATE 

40 dkg lasagnetta

15 dkg dimljenog lososa narezanog na rezance

  1 sjeckani luk

10 dkg graška

10 dkg kiselog vrhnja

  5 dkg maslaca

  1 žlica cognaca

  1 žlica sjeckanog peršina

sol, papar

Na maslacu popržiti luk dok ne posmeđi. Dodati lososa i grašak, posoliti, popapriti i preliti cognacom. Pustiti da cognac ispari te dodati vrhnje.

Lasagnette skuhati "al dente" u slanoj vodi, procijediti i dodati u umak. Podgrijati i posipati peršinom.

