MAKARONI AU GRATIN

3 dkg maslaca



18 dkg makarona

6 dkg brašna



  2 dkg maslaca

1 šalica mlijeka


 
  3 dkg ribanog sira

½ šalice vode

sol, muškatni oraščić

6 dkg ribanog sira

Rastopiti maslac, dodati brašno i miješati 2-3 min. Dodati vodu i mlijeko i kuhati 5-10 min. U početku dobro miješati da se ne zgruda, a kasnije pomalo.

Dodati sir – ne smije zakipjeti.

Skuhati makarone, ocijediti ih i isprati. Pomiješati s umakom, posipati sirom i listićima maslaca. 

Peći u pećnici u vatrostalnoj posudi oko 40 min., na srednjoj temperaturi.

