NJOKI SA ŠPINATOM

20 dkg njoka

7 dkg špinata

7 dkg špeka

1,5 dcl vrhnja

1 žlica pelata

sol, papar

maslinovo ulje

0,03 votke aromatizirane breskvom

parmezan

Njoke skuhati u slanoj vodi s malo ulja.

Na ulju popržiti špek narezan na štapiće, dodati pripremeljeni špinat i pelate, posoliti i popapriti.

Prokuhati, dodati vrhnje, začine po želji i votku. Prokuhati da ispari alkohol.

Ako je prerijetko zgusnuti s malo parmezana.

