PASTITSIO

1 žlica ulja

1 luk

30 dkg mljevene junetine

sol, papar

suhi peršin

cimet

2 rajčice

bijelo vino

15 dkg špageta

10 dkg gaude

maslac

Na ulju popržiti sitno sjeckani luk. Dodati meso, posoliti, popapriti, dodati peršin i cimet. Pirjati na laganoj vatri do kraja.

Dodati rajčicu narezanu na kockice, popirjati, dodati vino i prokuhati.

U vatrostalnu zdjelu premazanu maslacem istresti meso, dodati prethodno skuhane špagete i obilati posuti ribanim sirom. Zapeći u pećnici na najvećoj temperaturi, oko 10 min.

