REZANCI U UMAKU BOLOGNESE

15 dkg mljevene junetine

1 žlica pirea od rajčica

1 glavica luka

origano 

lovorov list

2 žlice pelata

1 žlica crnog vina

crvena paprika (slatka)

sol, papar

šećer

suho začinsko bilje

15 dkg rezanaca ili druge tjestenine

parmezan

Na maslinovom ulju popržiti sitno sjeckani luk, dodati meso, sol, papar, suho začinsko bilje, crvenu papriku, origano i lovorov list. Dobro promiješati i pirjati dok ne omekša.

Dodati vino, pire od rajčica i pelate. Ako je prekiselo, dodati i malo šećera. Prokuhati.

Na tanjuru prethodno skuhanu tjesteninu preliti umakom i posipati parmezanom.

