REZANCI S MESNIM OKRUGLICAMA

široki rezanci

1 češanj češnjaka

3o dkg mljevenog mesa

1 jaje

sol, papar

crne masline

ulje

rajčica pire

2 žlice rajčice pelata

šećer

Mesu dodati nasjeckani češnjak, sol, papar i jaje i dobro promiješati. Napraviti okruglice, a u sredinu metnuti maslinu bez koštice. Peći na ulju.

Pečene okruglice izvaditi, i u masnoću od pečenja dodati rajčice pelate i pire. Posoliti, popapriti i dodati malo šećera. Kratko prokuhati, dodati malo vode i kad zakipi vratiti okruglice i kuhati još 10 min., uz dolijevanje vodom, po potrebi.

Servirati sa širokim rezancima.

