TJESTENINA S UMAKOM OD GRAŠKA

15 dkg zelenih rezanaca ili druge tjestenine

½ glavice luka

ulje

10 dkg slanine

10 dkg graška

sol, papar

suhi kopar

2 dcl kiselog vrhnja

parmezan

Na ulju popržiti sitno sjeckani luk da bude staklast. Dodati slaninu narezanu na štapiće i kratko popržiti na pojačanoj vatri. Dodati grašak, posoliti, popapriti, dodati kopar. Kratko popirjati i dodati vrhnje. Prokuhati i na kraju dodati parmezan. 

Umak preliti preko kuhane tjestenine.

