TJESTENINA S UMAKOM OD PATLIĐANA I SIRA

20 dkg šarene tjestenine

maslinovo ulje

½ patliđana 

3 žlice pelata

10 dkg ovčjeg feta sira

1 žlica bosiljka

1 režanj češnjaka

sol, papar

Neoguljene patliđane narezati na kockice, posoliti i pustiti da odstoji 10-ak min. da omekša i pusti gorčinu.

Na maslinovom ulju popržiti sitno sjeckani češnjak, dodati patliđan i popržiti. Dodati bosiljak, sol, papar i pelate. Kad prokuha dodati sir narezan na kockice i čim se sir počne topiti umakom preliti prethodno skuhanu tjesteninu.

