ZELENA TJESTENINA U UMAKU OD ŠUNKE

15 dkg zelenih rezanaca

10 dkg šunke

maslinovo ulje

½ glavice luka

soja umak

tabasco

kukuruz u zrnu

provansalske trave

pelati

sol, papar

kiselo vrhnje

Tjesteninu skuhati u slanoj vodi s malo maslinovog ulja.

Luk nasjeckati i popržiti na ulju. Dodati narezanu šunku, kratko popržiti, dodati kukuruz i provansalske trave. Dodati rajčicu, par kapi soja umaka i tabasca, a na kraju i vrhnje.

Posoliti, popapriti i kratko prokuhati.

Tjesteninu ocijediti i preliti umakom.

