ZELENA TJESTENINA U UMAKU OD TUNJEVINE

25 dkg zelenih rezanaca

1 konzerva tunjevine

maslinovo ulje

½ glavice luka

1 režanj češnjaka

malo rajčica pirea

ružmarin, timijan

sol, papar

1-2 dcl vrhnja

Tjesteninu skuhati u slanoj vodi s malo maslinovog ulja.

Luk i češnjak nasjeckati i popržiti na ulju. Dodati tunjevinu, kratko popržiti, dodati po prstohvat ružmarina i timijana i promiješati. Dodati rajčicu, a na kraju i vrhnje.

Posoliti, popapriti i kratko prokuhati.

Tjesteninu ocijediti i preliti umakom.

