ZELENI REZANCI U UMAKU 

OD ŠUNKE I POVRĆA

15 dkg zelenih rezanaca

1o dkg šunke

ulje

paprika

klipići kukuruza

grašak

bosiljak

šećer

1 dcl vrhnja za kuhanje

1 žlica rajčica pelata

U tavi “na suho” prepržiti šunku narezanu na rezance. Dodati narezanu papriku, propirjati, dodati klipiće narezane na ¼ po dužini, grašak, bosiljak i šećer. Kuhati da se šećer malo karamelizira, dodati pelate i vrhnje. Prokuhati i preliti preko tjestenine.

