PIKANTAN UMAK S MINI-RAJČICAMA

1 luk, sitno nasjeckan

2 režnja češnjaka, sitno nasjeckana

2 – 4 mala crvena čilija, zdrobljena

prstohvat sjemenki korijandera, smrvljenih

2 klinčića, smrvljena

½ žličice muškatnog oraščića, smrvljenog

prstohvat kumina, smrvljenog

maslinovo ulje

4 fileta inčuna

80 dkg cijelih mini-rajčica

0,5 kg smeđeg šećera

8 žlica kvasine

sol, papar

Na malo ulja popržiti luk, češnjak i začine. Kad omekšaju, dodati inčune i rajčice (po želji prethodno prokuhane i oguljene). Promiješati, dodati šećer, ocat, sol i papar. Kad zakipi, promiješati i lagano pirjati 30 min. Još začiniti po ukusu i preliti u par manjih vakumiranih posuda.

Zatvoreno stoji do 1 g., a kad se otvore 1 – 2 mj. u hladnjaku.

