UMAK ZA RIBU U PIVSKOM TIJESTUPRIVATE 

1 žlica maslaca

1 žlica brašna

1 šalica kiselog vrhnja

1 lovorov list

1/8 žličice karanfilića u prahu

1/2 žličice soli

1/8 žličice mljevenog papra

Od maslaca i brašna napraviti zapršku. Dodati vrhnje i miješati na pari ili laganoj vatri dok se ne zgusne. Dodati lovor, karanfilić, sol, papar i kuhati još 5 min.

